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GAZ GRISI

TEKNIK OZELLIKLER

1YG 200M (NG)

1YD200M (LPG)

Genislik / Width mm 595 595
Derinlik / Depth mm 795 795
Yukseklik / High mm 560 560
TOPL_AM Isi kapasitesi / Heat Keal/sa 93200 23200
capacity
Toplam Giig Kw 22 22
Gaz girisi / Gas inlet Inch 314 3/14”
— 3

TOPLAM Gaz_ tiketimi / m*/sa 23 m3h 1.6 kg/h
Gas consumption kg/h

_— : : ic: 2,20 (NG) ic 1,5(LPG)
Enjektor capi / Injector diameter | mm Dis: 2,70 (NG) Dis 1,80 (LPG)
AQirhk / Weight Kg 76 76




1.

T1

. Basing Enjektor / Nozzle Acik dokim
Ulke / Country Gaz Gas Pressure Open burner
mbar mm
AT, ES, IT, BE, FI, PT, CH, FR, SE, G20 20 Brulor enjektori* 2,20/2,70
DE, GB, LU, DK, IE, GR, TR G20 20 Pilot enjektori** 0,35
DK, IE, LU, ES, IT, GR, FI, NO, NL, G30 28-30 Brilor enjektori* 1,50/1,80
FR, PT, GB, SE, TR, HU G30 28-30 Pilot enjektori** 0,20
*: Burner nozzle ** : Pilot burner nozzle
T2
GAZ/ GAS
P mbar
G20 G30 G31
Nominal 20 29 37
Minimum 17 25 30
Maximum 25 35 45

sekil 1

sekil 2

ACIKLAMA

Bu kilavuzdaki talimatlar makinanin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
onemli bilgiler icerir. Bu nedenle kilavuzu,
makinay kullanacak Kisi ve teknisyenin rahathkla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.

Urindn kullanim 6mri 10 yil olup, yedek
parca temini garantisi mevcuttur.

Makinanin montaji, farkli gaz gruplarl icin
donistmlerin yapilmasi ve bakim islemleri bu
konuda yetkili uzman bir kisi tarafindan Gretici
firmanin  talimatlarina  uygun  bir  sekilde
yaptimahdir.

Makinanin gaz baglantisi “Teknik Ozellikler”

tablosunda verilen degerlere uygun olarak
yaptimahdir.
Uretici  firma; kullanim kilavuzuna uymadan

yapilan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan  yapilmayan bakim veya teknik
mudahalelerden dolay! insanlara veya esyalara
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karsi meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

. MONTAJ

Cihazi, koku ve duman olusumunu 6nlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.

Cihaz Uzerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.  Yizey Uzerinde vyapiskan madde
artiklari  kalirsa  uygun  bir  ¢6zlcu ile
temizleyeniz(érnegin Henkel-Helios).

Cihazin etrafinda yanici malzeme olmamasina
dikkat edilmelidir.

Cihaza baglayacaginiz tipl ve gaz borularini,
cihazin yaydigr 1sidan etkilenmeyecek sekilde
yerlestiriniz.

Cihaz istenirse ayaklardaki perdeli kisimdan yere
monte edilebilir.

3. GAZ BAGLANTISI




Cihazi gaz kaynagina uygun kesitli (3/4”) metal
boru ile baglayiniz.

Cihazin 1s1  kapasitesine uygun dedantor
kullaniimahdir.

Tdm baglantilar yapildiktan sonra, gaz kacak
kontroll yapiniz.

Montaj icin gerekli tim parcalar imalat¢i firma
tarafindan saglanacaktir.

Gaz flexi veya gaz hortum baglantilari TS EN
14800 standardina uygun sekilde yapiimali.
Montajda kullanilacak dedantér,gaz tiiketim
degeri Uizerinden secilmelidir. ORNEK:1.6 KG ise
bir Ust kapasite secilmeli.

ENJEKTOR DEGISTIRME

Bralor enjektoru degistirme (sekil 1)
Dokim pargasini Gstiinden alin.

a ve b numarali parcalari ¢ikarin

“c” enjektorunu enjektor baglama

parcasindan sokup cikarin.

Her iki venture uygulayiniz.

“T1” tablosu’na bakarak kullanilacak gaza uygun
yeni enjektoru secin ve “a” enjektor baglama
parcasina sikin.

Pilot enjektoru degistirme (sekil 1)

"3ve 2" numarali vidayi sokiniz.

"1" memesini ¢ikarin ve kullanilacak gaza uygun
memeyi “T1” tablosuna gore seciniz ve yerine
takiniz.

“3ve2” vidasini contasiyla birlikte yerine takiniz.

OLASI PROBLEMLER / COZUMLERI

Pilot brilor ateslemiyor yada zor atesliyor
Gaz giris basinci yetersizdir.

Meme veya borular tikanmistir.

Gaz muslugu bozulmustur.

Pilot brilér calisma sirasinda séndyor.
Termokupl bozulmustur, gaz muslugu baglantisi
kopmustur.

Gaz muslugu bozulmustur.

Brilor ateslemiyor yada zor atesliyor

Gaz giris basinci yetersizdir.

Meme tikanmistir.

Gaz muslugu bozulmustur.

Eger brulor alevi sénerse veya ¢ok yiksekse, bu
durumda gaz muslugu Uzerindeki "VM" ayar
vidasl ile disuk ayar girisi yaptimalidir.(Sekil-2)

KULLANIM
Ocak gaz valfleri 3 farkli konuma sahiptir :
v¢- Pilot brulérl atesleme
"~ Minimum alev
Maksimum alev

Braldrlerinin Ateslenmesi

Cihaz gaz giris vanasini agin.

Gaz kontrol dugmesine basin ve onu "pilot
brilord atesleme™ durumuna gevirin.

Pilot bralérind bir atesi yaklastirmak suretiyle
yakin.(Ornegin kibrit, cakmak vs.)

Kapatma

Gaz kontrol digmesini "Max. alev" veya "Min.
alev" durumundan “Pilot braléri atesleme™
konumuna cevirin.

Digmeye yavasca basin ve onu pilot brilérind
kapatmak i¢in "Kapali" durumuna gevirin.

Son olarak pisiriciden ©Once, gaz besleme
hattindaki ana vanay! kapatin.

. KULLANICI TALIMATI

Cihaz calistirlimadan 6nce butin ylzeyler ilik
sabunlu su ile iyice temizlenip kurulanmalidir.
ilk calistirma esnasinda cihaz bir siire duman ve
koku yayacaktir. Bu izolasyon malzemesi, sac
ylzeylerindeki yad ve benzeri nedenlerden
meydana gelmektedir. Tehlikeli olmayip bir sire
sonra kendiliginden kesilecektir.
Dokim, agir hizmet tipi ve kuzine Uzerinde
kullanilmayacak biyuklikteki tencereler icin
dizayn edilmistir.
Cift sira yamishi bruldr gerektiginde tek sira
yakilabilecek sekilde dizayn edilmistir.

. CALISTIRMA

Gaz kontrol diigmesine tamamen basin ve "Pilot
brilori atesleme™ konumuna gevirin.

Dugmeyi basili olarak 15 saniye sireyle tutun.
Ayni zamanda pilot brulori tutusana kadar iki-
tc kivilcim silsilesi icin atesleme digmesine
basin.

Atesleme dugmesi serbest birakildiginda pilot
alevi yanar kalacaktir. Eger olmazsa, butin
islemler dizisini tekrarlayin.

Pilot alevi yanar durumda kalinca, diigmeyi alev
konumuna getirerek yer ocagini
calistirabilirsiniz.

. BAKIM

Cihazda bakim vyada temizlik faaliyetlerine
baslamadan 6nce gaz girisini mutlaka kapatiniz.
Cihazi 1hk sabunlu suya batirilmis bez ile tam
sogumadan siliniz.



Cihazin ylzeyinde c¢izik yapabilecek temizlik
maddelerini ve araglarini kullanmayiniz.
Gerekirse kimyasal temizleyiciler kullaniniz.
Bralor dilimleri arasinda olusan Kirliligi ince gelik
bir tel ile temizleyiniz.

Zaman zaman yanma kontrol edilmeli, verimli
yanma icin hava ayarindan yararlaniimalidir.

Gaz wvanalari asirt sikilmamalidir.Sizdirmazlik
hassasiyeti bozulabilir.

Eger cihaz uzun sure calismayacaksa paslanmaz
ylzeyleri vazelinleyin, ayrica bulundugu yeride
havalandiriimis olarak birakmak gerekir.
Cihaziniz anzalandi§i taktirde yetkili servisi
arayiniz. Ehliyetsiz kisilerin cihaza midahalesine
izin vermeyiniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR.

. INTRODUCTION

The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored
in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.

The installation, the modification for another type
of gas and maintenance of the appliance must be
carried out by qualified and authorised installers,
in conformity with current safety regulations. The
manufacture declines all responsibility if this
obligation is not respected.

Gas connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table.

Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, gas
connectin, technical data table and data plate)
may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

. INSTALLATION

The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.

Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

Never leave any flammable materials around the
appliance.

Locate the bottle gas gas pipes away from
appliance against heat effect.

Depends on the needs, flanges can be use for
assembling.

. GAS CONNECTION
The appliance should be connected to gas source
by means of metal pipes with suitable diameter.

GB

It is necessary that a regulator must used
according to heating capacity.

A suitable valve should be placed before the
appliance to stop gas flow.

The appliance has been adjusted to NG. For
Natural gas, injectors must be changed.
Regulators should be selected according to the gas
consumption value. Example: If gas consumption
value 1,6KG regulator should be selected higher
capacity.

After all connections have been completed, any
probable gas leakage should be controlled.

All pieces needed for montage will be supplied by
manufacturing company.

Gas flex and gas hose connections must be carried
out in accordance with TS EN 14800 standard.

. USERS INSTRUCTIONS

Wipe the surface of the appliance with warm
soapy water and then dry it properly before
operation.

The remained particlec and isolation materials on
the surface of the appliance will cause some
smoke and smell during the first operation, but it
is not dangerous and will die down after a while.
The cast iron grill has been designed for heavy
duty type of pans (bigger than in normal use)

CHANNING INJECTORS

. Replacement of burner injectors (Figure-1)
Remove the cast under it.

Receive piecesaand b

Remove"a" injector from the "c" injector
connecting piece

Select the new injector suitable for the gas to be
used referring to Table"T1", and fasten to the "a"
injector adapter.

Pilot injector change (Figure 1)
"3 and 2" Remove the screws.



« "1" Remove the gas nozzle and nozzle suitable
to be used "T1" Select according to the table and
refit.

* "3ve2" Replace the screws with washers.
TYPICAL MALFUNCTIONS
Difficulty or impossibility of lighting pilot

burner

Insufficient gas supply pressure.
The gas line or injector is clogged.
The gas tap is faulty.

Pilot burner goes out during use

The thermocouple is faulty, insufficiently heated
or incorrectly connected to the gas tap.

The gas tap is faulty.

Difficulty or impossibility of pilot burner
Insufficient gas supply pressure.

The injector is clogged.

The gas tap is faulty.

If the burner flame goes out or it is too high, in
this case low settings must be entered with the
"VM" adjustment screws on gas tap.

OPERATION
The pilots of the open burners must be it
manually (e.g. with a match).
The pilot burner of the cooking hot plate is
always equipped with piezoelectric lighting.
The control knobs of the taps of the cooking hob
have the following positions :

Y¢- Pilot Ignition
. - Minimum flame
- Maximum flame

Lighting cooking hob

Press and turn the knob to the ¥« position.

Press the knob down fully and light the pilot (by
means of the piezoelectric lighter if fitted).
Maintain the knob pressed down for about 20
seconds, before releasing it. If the pilot goes out
repeat the operation.

Turn the knob to any position between s and sS.

Turning off cooking hob

To turn off the burner, turn the knob to position
¥,

To turn off the pilot, press and turn the knob to
position -.

Never pour cold liquid onto the hot plate.

. OPERATION

Turn on the main gas valve.

Turn the button of gas tap according to clockwise.
As soon as gas comes to the burner, fire the
burner manually without spending any time.

6. MAINTENANCE

Before carrying out any cleaning operation close
the gas valve.

Clean the stainless steel surfaces daily with water
and ordinary non-abrasive detergents, rinse well
and dry carefully. Do not use steel wool or
products containing chlorine.

Do not use sharp abjects which can scratch and
damage steel or coated surfaces.

Do not use corrosive products to clean the floor
under the appliance.

Do not clean the appliance with jets of water.
Clean remains (fat, etc.) between sections of
burner.

Flame should be checked time to time, use air cuf
for efficient combustion.

Do not tight the gas tap more than enough. It can
be couse of next leakage

If the equipment will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appiance and it
should stay in a properly ventilated room.

Adjust the cookers periodically and remove the
food particles from the connection parts of the
cooker.

In case of any failure at the appliance, call the
authorized technical service. The appliance
should be examined by professional technical
staff.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS



1. Elnfuhru ng
Die Anweisungen in dieser Anleitung
geben wichtige Informationen fir die
Sicherheit bei der Installation und
Wartung des Geréts an.
Wir als Hersteller empfehlen diese
Anleitung an einem sicheren, aber
dennoch jederzeit flir die Mitarbeiter
zugénglichen Ort aufzubewahren.
Die Installation muss von geeignetem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Ebenso tbernehmen wir keine Haftung,
wenn andere Arten von Gas zum Einsatz
kommen.
Der Gasanschluss muss den Angaben in
der technischen Tabelle entsprechen.
Missachtung der Anweisung bezlglich
der Installation, Wartung und des
Betriebs kann die Geréatesicherheit
negativ beeintréchtigen und fihrt zum
sofortigen Garantieverlust.

2. Aufstellung
Das Gerét sollte unter einem Abzug
stehen, um Gerliche und Rauch wahrend
des Kochvorgangs abzuleiten.
Entfernen Sie die Schutzfolie, falls
Riickstande vorhanden sind, reinigen Sie
sie mit einem geeigneten Ldsungsmittel.
Lassen Sie niemals leicht entziindliche
Materialen in der ndheren Umgebung des
Herdes.
Legen Sie den Gasbehélter mit seinen
Leitungen so, dass sie nicht unter
Hitzeeinwirkung stehen.
Je nach Bedarf kdnnen Flanschen beim
Zusammenbau verwendet werden.

3. Gasanschluss
Das Gerdt sollte mittels Metallréhren mit
geeignetem Durchmesser an die
Gasquelle angeschlossen werden.
Es ist notwendig, dass ein Regler benutzt
wird, der der Heizkapazitét entspricht.
Ein geeignetes Ventil sollte den Gasfluss

aufhalten und es sollte nach Rohrleckagen

untersucht werden.

Das Geréat wurde auf Erdgas kalibriert.
Regler sollten entsprechend dem
Verbrauchswert des Gases ausgewahlt
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werden. Zum Beispiel: Wert 1,6kg ->
Regler mit héherer Kapazitat sollte
gewahlt werden.

Alle fir die Montage bendtigten Teile
werden von der Produktionsfirma
mitgeliefert.

Gasflex- und Gasschlauchanschliisse
mussen mit der Norm TS EN 14800
Ubereinstimmen.

4. Hinweise zum Gebrauch
Wischen Sie die Oberflache mit einem
Tuch, der zuvor in warmes Seifenwasser
getaucht wurde.
Partikel und Isolationsmaterialen von der
Verpackung und vom Transport werden
bei der Erstnutzung Rauch und Geriiche
verursachen, welche aber nicht gefahrlich
sind und in kurzer Zeit verfliegen werden.
Das Gusseisen wurde fiir die Arbeit mit
sehr grofien Topfen und Pfannen
konzipiert.

Austausch der
Brennerelnsprltzdusen
Entfernen Sie das untere Gussteil.
Nehmen Sie die Teile aund b
Trennen Sie die Injektoren a und c durch
das Bindeglied.
Wihlen Sie den neuen Injektor, der flr
das Gas geeignet ist. Beziehen Sie sich
auf die Tabelle ,, T1* und den
Einspritzdiisenadapter ,,a“.

Austausch des Zundinjektors
- Entfernen Sie die Schrauben ,,3“ und ,,2.
Entfernen Sie die Gasduse ,,1“ und
waéhlen Sie eine neue Dise entsprechend
der Tabelle ,, T1*.
Platzieren Sie wieder die Schrauben ,,3"
und ,,2* mit Unterlegscheiben.

Typische Fehlfunktionen
Schwierigkeiten beim Ziinden mit
der Brennerduse/ Brenner geht aus

Unzureichender Druck der Gaszufuhr.

Die Gasleitung oder der Injektor ist
verstopft.



Der Gashahn ist defekt.

Das Thermoelement ist defekt,
ungenigend erhitzt oder falsch mit dem
Gashahn verbunden.

Wenn die Brennerflamme erlischt oder zu hoch ist,
missen mit den Reglerschrauben ,,vV* und ,,M* der
Druck angepasst werden.

5. Betrieb

Die Bedienkndpfe der Hahne des
Kochfeldes haben die folgende Symbole:

Stern: Pilotziindung
Zwei Flammen: Minimalflamme
Drei Flammen: Maximalflamme

Dricken Sie den Knopf und drehen Sie
ihn bis zum Stern. Sobald Gas an den
Brenner kommt, zlinden Sie den Brenner
umgehend manuell. Nach Erscheinen der
Flamme drehen Sie den Knopf bis zur
gewtinschten FlammengréRe und halten
Sie den Knopf fiir 20 Sekunden gedriickt,
bevor Sie loslassen.

Um den Brenner zu Igschen, drehen Sie
den Knopf wieder bis zum Stern. Um die
Zundung zu beenden, drehen Sie bis zum
Punkt.

Niemals kalte Flissigkeit auf die heile
Platte giel3en.

6. Wartung

Schlie3en Sie vor jedem
Reinigungsvorgang das Gasventil.
Reinigen Sie die Edelstahloberflachen
taglich mit Wasser und normalen nicht

scheuernden Reinigungsmitteln, gut
abspiilen und sorgféltig trocknen.
Verwenden Sie keine Stahlwolle oder
chlorhaltigen Reiniger.

Verwenden Sie keine scharfen Schaber,
die kratzen kénnen, um Beschédigung
von Stahl oder beschichteten Oberflachen
zu vermeiden.

Verwenden Sie keine korrosiven
Produkte, um den Boden unter dem Herd
zu reinigen.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Wasserstrahl

Reinigen Sie die Rickstande (Fett,
Brandruicksténde, etc.) zwischen den
Nutzungen.

Flamme sollte von Zeit zu Zeit Uberpruft
werden.

Den Gashahn nicht mehr als nétig
anziehen. Es konnte Gasleckagen
verursachen.

Wenn das Gerét eine langere Zeit nicht
benutzt werden sollte, dann liberziehen
Sie die Edelstahloberflache mit ein wenig
Vaseline und lagern Sie es in einem gut
durchliftetem Raum.

Entfernen Sie die Lebensmittelpartikel
aus den Verbindungsteilen des
Kochfeldes.

Im Falle eines Ausfalls des Gerats, rufen
Sie den zugelassenen technischen
Service. Das Gerét sollten vom
Fachpersonal gepruft werden.

Die Nutzungsdauer der Gerate betragt 10 Jahre



